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Flavour-Standards (FlavorActiV) 
zur sensorischen Qualitätssicherung bei Bier und alkoholfreien Getränken 

Derzeit sind insgesamt 38 Flavour-Standards in leicht zu handhabender Kapselform mit genau definierten 
Konzentrationen lieferbar. Die Mindesthaltbarkeit beträgt 1 Jahr. 

 
Standard Bestell-Nr. 

Pckg zu je 
5 Kapseln 

Pckg zu je 
20 Kapseln 

 
 

Standard Bestell-Nr. 
Pckg zu je 
5 Kapseln 

Pckg zu je 
20 Kapseln 

 

Kontrollkapseln 190 – 0000    �   € 41    �   € 135  H2S 
faulig, faule Eier 

190 – 0721    �   € 78    �   € 210 

Eugenol 
würzig, Nelkenöl, Piment 

190 – 0111    �   € 68    �   € 191  
  Mercaptan 
  Kanalgeruch, stinkend 

  

190 – 0722    �   € 74    �   € 194 

 Plastik 
 Styrol,verbrannter Kunststoff 

190 – 0121    �   € 81    �   € 225  
 

Methylbutenthiol 
Lichtgeschmack, Stinktier 

190 – 0724    �   € 88    �   € 241 

 Isoamylacetat 
 bananenartig, Eisbonbon 

190 – 0131    �   € 91    �   € 245  DMS 
gekochtes Gemüse, Sellerie 

190 – 0732    �   € 90    �   € 244 

 Ethylhexanoat 
 apfelartig, Anisnote 

190 – 0132    �   € 81    �   € 216  Dimethyltrisulfid 
zwiebelartig, gekochter Kohl 

190 – 0736    �   € 65    �   € 178 

 Acetaldehyd 
 grüner Apfel, stechend 

190 – 0150    �   € 88    �   € 241  Menthanthiolon 
katzenartig,schw.Johannisb. 

190 – 0810    �   € 71    �   € 188 

 Geraniol  
 rosenartig, Geranien 

190 – 0162    �   € 56    �   € 162  
 

  Nonenal 
   Pappkarton, nasses Papier 

190 – 0820    �   € 91    �   € 245 

 Pfannenhopfen 
 Aromahopfen 

190 – 0171    �   € 68    �   € 191  Lederartig 
Heu, Mund trocknend 

190 – 0830    �   € 81    �   € 225 

 Hopfenöl 
 destilliertes Hopfenöl 

190 – 0173    �   € 78    �   € 210  Ethylfenchol 
erdig 

190 – 0841    �   € 56    �   € 162 

 Benzaldehyd 
 Marzipan, Mandelnote 

190 – 0224    �   € 44    �   € 140  Trichloranisol 
moderig, schimmlig, Korkton 

190 – 0842    �   € 80    �   € 211 

 Hexenol 
 grün, frisches Gras 

190 – 0231    �   € 44    �   € 141  Essigsäure 
essigstichig 

190 – 0910    �   € 66    �   € 181 

 Isobutyraldehyd 
 Getreide, Grünmalz 

190 – 0310    �   € 80    �   € 211  Citronensäure 
sauer 

190 – 0920    �   € 74    �   € 192 

 Guajacol 
 rauchig, geräuchert 

190 – 0423    �   € 44    �   € 141  Vanillin 
Vanillesoße, Eiskrem 

190 – 1003    �   € 44    �   € 141 

 Vinylguajacol 
 Gewürznelke, phenolisch 

190 – 0500    �   € 81    �   € 227  Natriumchlorid 
salzig 

190 – 1100    �   € 41    �   € 135 

 Chlorphenol 
 Apotheke, medizinisch 

190 – 0504    �   € 55    �   € 160  NaHCO3 
alkalisch, Reinigungsmittel 

190 – 1310    �   € 44    �   € 141 

 Caprylsäure 
  Ziege, ranzig 

 

190 – 0611    �   € 56    �   € 162   Eisen 
 metallisch, Rostwasser 

190 – 1330    �   € 77    �   € 207 

 Isovaleriansäure 
 käsig, alter Hopfen 

190 – 0613    �   € 82    �   € 217   Bromphenol 
 Museum, alter Fernseher 

190 – bp    �   € 82    �   € 217 

 Buttersäure 
 ranzige Butter, schweißig 

190 – 0614    �   € 87    �   € 238   Ethylbutyrat 
 Mango, Dosenananas 

190 – eb    �   € 80    �   € 230 

 Diacetyl 
 butterartig, Buttermilch 

190 – 0620    �   € 90    �   € 244   Indol 
 Stallgeruch, fäkalisch 

190 – ind    �   € 82    �   € 219 

 Sulfit 
 SO2, brennendes Streichholz 

190 – 0710    �   € 56    �   € 162  
 

Koffer zur    
Aufbewahrung 

 �   € 53 

 

Preisangaben zuzüglich jeweils gesetzl. USt. und Versand (da der Versand der Flavour-Standards aus 
Großbritannien erfolgt, belaufen sich die Versandkosten pro Bestellung einheitlich auf € 53,-) 
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So leicht ist die Anwendung: 
 
(Bei einer Dosage von 1 Kapsel 
pro Liter Getränk erhält man den 
dreifachen Schwellenwert des 
jeweiligen Flavours) 

 

Anwendung: 
Entsprech. 

Kapsel 

auswählen 

Kapsel aufrecht 

halten und leicht 

dagegen klopfen 

Kapsel 

vorsichtig 

öffnen 

Inhalt in  

1l Getränk 

geben 

5 Min. 

warten 

Probe 

verkosten 

 
 
Welche Vorteile bieten unsere Flavour Standards? 

Einfachster Gebrauch 
� kein umständliches und zeitaufwändiges Herstellen von Standards im Labor. 

Verkostung in Minutenschnelle 
� innerhalb von 5 Minuten kann bereits verkostet werden. 

Variabel einsetzbar 
� Sie können aus insgesamt 38 Flavour-Standards die für Sie bedeutenden Standards auswählen. 

Umweltfreundlich und sicher 
� kein Chemikalienabfall; alle Standards sind überprüfte lebensmittelechte Substanzen. 

Zuverlässig 
� da keine Fehlerquellen bei der Vorbereitung auftreten können, haben Sie mehr Vertrauen in die 

Richtigkeit und Aussagefähigkeit Ihrer sensorischen Tests. 

 

Ihre Bestelldaten: 

Firma:  
Ansprech-
partner: 

 

Straße:  PLZ, Ort:  

Telefon:  email:  

Telefax:  Unterschrift:  

Ihre Bestell-
nummer: 

 
Ihre Umsatz-
steuer-Id.Nr.: 

 

 

Bestellung bitte senden an: 

Doemens Academy GmbH    Telefon: (+49) 89 85805-22 
Dr. Peter Schropp     Telefax: (+49) 89 85805-26 
Stefanusstr. 8      email: schropp@doemens.org 
82166 Gräfelfing     www.doemens.org 
 

 
Wir bieten Ihnen auch noch weitere Serviceleistungen: 
� regelmäßige sensorische Bier-Ringanalysen 
� Sensorik-Seminare für Einsteiger und Profis 
� In-house-Seminare zum Aufbau bzw. Schulung Ihres Sensorik-Panels 

Fordern Sie einfach die Unterlagen über unsere weiteren Serviceangebote an! 


